PRZYSTAWKI

Sled? po zydowsku (150 g) na grzance 25 z1

Siekany tatar wotowy (100 g), grzybki marynowane,

cebula , ogdrek kiszony, grzanka 34 z2
ZUPY

* Ros6t zdomowym makaronem (300ml) 18 z1

® Jesiotranka z warzywami Julienne (300 ml) 25 z1

* Zurek na biatej kietbasie (300 mi) 24 7%

® Zupa grzybowa z kluseczkami (300 ml) 24 z1

MAKARONY / PIEROGI

Tagliatelle z boczniakiem i warzywami (3009) 31 z1

Tagliatelle szpinakowe z kurczakiem i warzywami
w sosie tymiankowym (300 g) 33 zt

* Pierogi Ukrainskie (300 g) 26 zt
(z kapustg i grzybami / farszem twarogowo-ziemniaczanym / mix )

SALATKI

® Satatka a'la Cezar z sosem czosnkowym (300g) 34 z1

Restauracja czynna od wtorku do niedzieli od godziny 12:00 do godziny 21:00 (kuchnia przyjmuje zamédwienia do godziny 20.30).
Niedziela czynna od godziny 12;00 do 19;00
Menu aktualne od

. 09.12.2023rr.
www.hotelpodjesiotrem.pl


http://www.hotelpodjesiotrem.pl/

DANIA RYBNE

®* Smazony Jesiotr ( 120 g ryby) z sosem borowikowym,
ziemniaki gotowane (200g) i mix warzyw (100g)

® Pieczony sandacz (160 g), na dzikim ryzu (120 g)
z sosem kurkowym i suréwka (100g)

DANIA MIESNE

Dréb
* Kotlet de volaille z mastem czosnkowym (120g),
frytki (150g) i surowka (100 g)

* Kotlet drobiowy (120g), jajko sadzone,
puree ziemniaczane (200g), surowka (100g)

® Piers z kurczaka faszerowana kurkami, otulona bekonem (150qg),
puree ziemniaczane (200g), marchewka w pomaranczy (150g),
sos kurkowy (50g)

Wieprzowina
* Kotlet schabowy smazony na smalcu (120 g ),
ziemniaki gotowane ( 200 g ), kapusta zasmazana (150 g)

® Eskalopki z poledwiczki wieprzowej (120 g ), sos borowikowy,
tagliatelle (150g), warzywa gotowane (50g)

* Zeberka BBQ z chilli (3009 )ziemniaki gotowane( 200g ),
kapusta zasmazana (2009 )

* Grillowana karkowka z mastem czosnkowym (130 g),
ziemniaki opiekane, surowka (100g)

Wolowina
® Burger wotowy (100 g), ser, boczek, warzywa, sos + frytki

64 z1

61 z1

40 z1

36 z1

46 zt

42 z1

42 z1

49 z1

48 z1

35 z1

Restauracja czynna od wtorku do niedzieli od godziny 12:00 do godziny 21:00 (kuchnia przyjmuje zamédwienia do godziny 20.30).

Niedziela czynna od godziny 12;00 do 19;00
Menu aktualne od

. 09.12.2023rr.
www.hotelpodjesiotrem.pl


http://www.hotelpodjesiotrem.pl/

DODATKI

Frytki (150 g) 7 zt Kapusta zasmazana (150 g) 6 z1
Puree ziemniaczane (200 g) 6 z1 Warzywa gotowane (150 g) 6 z%
Ziemniaki opiekane 7 zt Suréwka (100 g) 6 z1
Ziemniaki z wody (200g) 6 z1
Dziki ryz (120g) 7 z1
Ketchup (50 g) 2 z%
Sos czosnkowy (50 g) 2 z1

DESERY

* Domowa szarlotka na ciepto (1s09) Z lodami (sog) na sosie waniliowym 22 z%

Brownie z goracymi malinami (120g)

Deser lodowy (200 g)

Restauracja czynna od wtorku do niedzieli od godziny 12:00 do godziny 21:00 (kuchnia przyjmuje zamédwienia do godziny 20.30).
Niedziela czynna od godziny 12;00 do 19;00
Menu aktualne od

. 09.12.2023rr.
www.hotelpodjesiotrem.pl


http://www.hotelpodjesiotrem.pl/

NAPOJE CIEPzE

* Herbata czarna/owocowa/zielona Sir William’s 200 ml| 8 z1
* Herbata smakowa Richmont podawana w dzbanku 300 ml 15 z2
( 12 smakow do wyboru)
®* Kawa czarna z ekspresu / kawa parzona 200 ml 10 z%
* Kawa biata z ekspresu / kawa parzona z mlekiem 200 ml 12 z1
® Cappucino 200 ml 12 z1
* Latte Macchiato 250 ml 15 z1
® Espresso 45 mi 10 z1
®* Lemoniada na ciepto 300 ml 14 z2

NAPOJE ZIMNE

Woda mineralna gazowana, niegazowana 300 mi 7 z%
Coca cola, Coca cola zero, Sprite, Fanta 200 ml 8 z1
Sok pomaranczowy 200 ml 8 z1
* Sok jabtkowy, jabtkowo-gruszkowy ttoczony Klimkiewicz 300 ml 8 z1
* Dzbanek soku jabtkowego Klimkiewicz 1l 18 z1
Kompot owocowy 300 ml 10 z1
* Karafka wody niegazowanej z cytryng 1l 10 zz
* Karafka wody gazowanej z cytryng 1l 14 zt

Restauracja czynna od wtorku do niedzieli od godziny 12:00 do godziny 21:00 (kuchnia przyjmuje zamédwienia do godziny 20.30).
Niedziela czynna od godziny 12;00 do 19;00
Menu aktualne od

. 09.12.2023rr.
www.hotelpodjesiotrem.pl


http://www.hotelpodjesiotrem.pl/

